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9月26日  　  - 29日  　月金 ※最終日は17:00閉場

小田急百貨店 新宿店
7階=イベントスペース

新宿店デパ地下公式 Instagram

同時開催

ミニチュアフード展
「A Little Bite of Japan 2025 秋」

日本ミニチュアフード協会の作家による作品が展示・販売されるほか、
パン！スコーン！ベーグル！とのコラボアイテムも登場！
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Bagel,Bread,Scone,Bagel,Bread
アールグレイとレモンのスコーンなど、人気の
スコーン6種を厳選して詰め合わせました。

Lycka assorted 6【リッカ／愛知県】
（1箱／6個入） 3,132円

限定
60個

エスプレッソの香りに、マスカル
ポーネクリームと渋皮栗のマロン
クリームで仕上げたモンブランの
ようなデニッシュ。

ダノワーズ・シャテーニュ
【ル ビアン／兵庫県】（1個） 540円

各日限定
30個

紅茶専門店が提案する紅茶の
余韻を深める贅沢スコーン。

生クリームとバターたっぷり
プレーンスコーン
【ジヨージスチュアートティ／東京都】

（１個） 378円

各日限定
30個

自家培養発酵種使用のフォカッチャ。粉の旨みが引き
立ち、もっちりとして弾力のある生地は食事にも合わせ
やすい味わい。レストラン仕様の大きなサイズです。

①フォカッチャ
②イカスミフォカッチャ

①

①

②

【ヴェラーチェ／東京都】

（1/4切） 550円（1枚） 2,200円
② （1/4切） 700円（1枚） 2,800円

グルテンフリーであり
ながら小麦の様な
香ばしい香りとしっと
りとした食感が特徴
の米粉スコーン。

米粉スコーンあんバターサンド
【米粉パン キューブレッド／静岡県】（1個） 658円

小田急
先行発売

限定
100個

川越の名産さつまいもと国産ク
リームチーズを使用したベーグル。
もちもちの食感も楽しんで！

川越ベーグル
【バニトイベーグル 蔵づくり本店／埼玉県】

（1個） 420円

もっちり米粉のベーグルでサンドイッチ！
フィリングはザクザクな7種の野菜のクリームチーズと
スパイシーなキーマカレー！

米粉のベーグルサンドイッチ
～7種の野菜ととうもろこしキーマカレー
【サン ジャン ド リュズ／東京都】（1個） 440円

厚めにカットした自家製のパテドカンパー
ニュを贅沢に挟んだバゲットサンド。本格フ
レンチがサンドイッチでカジュアルに！

パテドカンパーニュサンド

限定
100個

【サンドグルマン／東京都】

（１個） 788円

生のような食感のシフォンケーキ。
生クリームなしでもしっとりとろける口溶け。

コボシフォン
【あこ天然酵母のパンと生シフォンケーキ コボコボ／東京都】

（1個） 350円

外はさっくり中は
ほろっと。
バターの香りがふ
んわり広がる、素
材を活かしたシン
プルなおいしさ。

全粒粉スコーン
【ルクパル／東京都】

（1袋／2個入） 
1,000円

国産の和牛を使用した自家製ボロ
ネーゼソースに、香り高いイタリア産
ポルチーニ茸を加えた秋限定の特別
なタルティーヌです。

和牛とポルチーニ茸の
タルティーヌ

小田急
先行発売

【小麦ガール／東京都】（1個） 750円

かわいいクマさんのドー
ナツ！アーモンド風味の
生地にメイプルジャムと
くるみ入り！

ナッツベアドーナツ
【リトルベアマイスター／東京都】

（1個） 450円

自家製のマスカルポーネ
クリームとコーヒークリーム
の２層のドーナツ。
コーヒーシロップでより
コーヒーを感じられます！

ティラミス
【ケスクセ／埼玉県】

（１個） 496円

トリュフバターの芳醇な香りと味わいが堪能
できます。外はカリッ中はモチッと食感！

塩トリュフバターブレッド【プラスプレ／神奈川県】
（１個） 345円

メロンパン専門店の、外はカリカリ中は
ふわふわの「あのメロンパン」！

あのメロンパン
【メロンラボ 青梅店／東京都】（1個） 300円

スウェーデン本場の味わいを再現！
カルダモン香る生地に、たっぷり
シナモンフィリングを巻き込んだ
自慢のパン。

シナモンロール
【バッケン／東京都】

（1個） 486円

販売日に注目! この日しか買えないパン！

厳選シナモンを石臼で
ひき、口どけの良い生地
で仕立てたシナモンロー
ル。希少な旬素材を使用
した限定セット！

シナモンロールセット
【シナモンロール ハリ／東京都】

（2個） 1,920円
小田急
限定

限定
55個

26(金)のみ

秋の味覚、おいもを使った
ベーグル。紫芋と白餡の
フィリングに、ごろごろの
お芋を巻込みました！

限定
30個

おさつ紫芋餡ベーグル
【フジベーグル／東京都】

（1個） 980円

28(日)のみ

フランス式の石窯で、薪で
焼いた自家製酵母の野生的
なパンです。大きく焼いて
量り売り。香ばしさは石窯
ならでは。

28(日)のみ

Pain de campagne
【まゆパン工房／群馬県】

（量り売り 1gにつき） 3.1円

信州の麦を自家製粉した、全粒粉100%の
カンパーニュ。滋味深く、食事を引き立て
てくれます。

カンパーニュ
【テンパーニュ／東京都】

（1個/ハーフ）  950円

28(日)のみ

いちじくとレーズンの甘みに、発酵菓子なら
ではのしっとりとした食感と豊かな味わい。

菓酵 いちじく
【パン屋志茂／東京都】

（1個） 1,100円

26(金)のみ

茨城県産の素材を使用した、なめらかでコクのある
カスタードクリームがたっぷり入ったクリームパンです。

奥久慈卵の
とろ～りクリームパン
【パン工房ぐるぐる／茨城県】

（1個） 400円

26(金)･27(土)のみ

パン酵母で仕上げたサクッとしっとり食感のスコーン。
クランベリーの酸味とホワイトチョコがやさしく香ります。

酵母スコーン
有機クランベリー、有機アーモンド＆ホワイトチョコ

限定
30個

【パン・菓子工房ウイ／宮城県】

（1個） 450円

27(土)のみ

栗の渋皮煮、ショコラクリームチーズ、自家製米
粉クッキーをもっちもちなベーグル生地でサンド。
アーモンドプラリネの食感もアクセント！

マロンショコラクリームチーズタルトサンド
【ツインマム ベーグル／東京都】（1個） 972円

各日限定
40個

26(金)･27(土)のみ

自家製酵母と国産小麦から作られる風味の
よい角食。トーストすると、酵母ならではの
香りと触感が楽しめます！新麦を使った
角食パンは小田急限定販売！

角食
【ヘルツ コーヒー アンド ベーカリー／東京都】

（1個） 540円

小田急
限定

各日限定
30個

26(金)･27(土)のみ

イタリア産マロン
グラッセを包んだ
ベーグル。香り豊
かなアールグレイ
クリームと栗の
相性が抜群！

香るアールグレイクリームとマロングラッセ

各日限定
20個

【まんまるベーグル／東京都】（1個） 486円

26(金)･28(日)のみ

パン型のレザーバッグも！

ロブロ
【ブロード／東京都】

（1袋/5枚入） 800円

ライ麦を自家製粉し、香りを最大限に引き出して
います。香ばしい種とライ麦の旨みを楽しめる
デンマーク伝統の本格ライ麦パン。

26(金)→28(日)のみ

じっくり炒めた
玉ねぎと濃厚な
チェダーチーズ、
りんごの爽やか
さがマッチ。
しょっぱさとほの
かな甘さがクセ
になります！

オニオンチェダーアップルスコーン
【アーリーバーズモーニングクラブ／東京都】（1個） 486円

26(金)･27(土)のみ

食パン一斤バッグ【レザーコム（革製品）／北海道】
（1個） 27,500円

イタリアンレザーで製作した、かわいい食パン型
のレザーバッグです！

26(金)･27(土)のみ

※お一人様バッグは1点、革小物は1点まで

限定
10個

34店舗、350種以上のパンが大集合！
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Switzerland　スイス
❶ （1/4切） 250円ツォプフ

※上記の集合写真は一部商品となります。

Germany　ドイツ

❷ （1/2切）480円ミューズリーブレッド

❹ （1個） 420円
France　フランス

クロワッサン

❸ （1個） 390円バター入りプレッツェル

Finland　フィンランド
❺ （1個） 300円カリアランピーラッカ

Turkey　トルコ

❻

（1個） 380円ファティール❼

ハパンレイパ （1/2切） 390円

日本パンコーディネーター協会 Selectコーナー
世界各国のパンが大集合!
世界9ケ国の個性的なパンを集めました！パンで異国の風を感じてみませんか？

塩気の効いたもっちり食感とスモーキーな香り
が特徴のプレッツェルにバターを注入しました。
そのままで美味しく召し上がっていただけます。

オーツ麦やライ麦入りの生地にフルーツや
ナッツ類を練り込んだ栄養価豊富なパン。

広くヨーロッパに伝わる伝統的な編みパン。 パリ発祥の華やかなバイカラークロワッサンを
フランボワーズとショコラの２種類ご用意。

牛乳粥を包んで焼き上げた軽食のパン。

ライサワー種使用/北欧の伝統的なライ麦パン。

アラブのミートパイで、アラビック料理の１つ。

パン！スコーン！ベーグル！とのコラボ限定ミニチュア

パンのイヤリング／ピアス他にもかわいいミニチュアフードあります！ 2,750円

※画像はすべてイメージです。  ※商品のデザインや中身は状況により変更となる場合がございます。※天候・交通事情等により、掲載品が変更もしくは中止になる場合がございます。 
※数に限りがございます。万一品切れの際はご容赦ください。  ※予告なく整理券の配布やお一人様の販売数を制限させていただくことがございます。 ※お電話でのお取り置きはご容赦ください。  
※表示価格は、「消費税込み」の価格です。  ※営業時間は小田急百貨店ホームページでお知らせいたします。※表記上の国名は実際の産地と異なる場合がございます。

他にもパン・スコーン・ベーグルが大集合！ 7階イベントスペースへお越しください!

レモンを効か せた
オリジナルレアチーズ
とスライスオレンジが
爽やか！

レアチーズオレンジ
【ミヤノモリブレッド 117／北海道】（1個） 340円

生地に自家栽培のライ麦粉を
80％配合した、クルミと
レーズン入りのハードパン。

ライ麦パン (ハーフ）
【奥土農場石窯パン工房／北海道】

（1個） 480円

栗の渋皮煮を生地に混ぜて
フワッとモチッと焼き上げた
食パン。やさしい甘さです。

渋皮栗の山食パン
【お菓子のドルチェヴィータ／北海道】

（1個） 640円

北海道産素材に
こだわった塩パンに、
特製かぼちゃ餡と有塩バターをサンド。

塩パンかぼちゃ餡バターサンド
【フィオラ ベイク スタンド／北海道】

（1個） 490円
自家製粉した小麦粉や全粒粉
を配合し、２種類の自家培養
酵母で発酵。旨みを感じる田舎
パンです。

カンパーニュ【太郎山／北海道】
（１/4個） 540円

定員 各回30名様
参加費 1,200円

(試食品・会場で使用できる400円分クーポン含む）
※当日会場にてお支払い願います。

申込方法 livepocketにてWEB申込

申込方法 livepocketにてWEB申込

申込期間 9月19月（金）10:00→
9月25月（木）17:00

申込期間 9月19月（金）10:00 → 入場希望日前日17:00まで

日時 9月26日（金）12:00～/18:00～（各回約45分）

～これからはこうなる～
新時代のカンパーニュの食べ方講座

パンの研究所「パンラボ」主宰、NPO法人新麦コレク
ション理事長の池田浩明氏によるトークショーです。
本イベントに出店する４店舗のカンパーニュを召し
上がっていただきながら、美味しいカンパーニュの
いただき方やパン職人の丁寧な仕事やこだわりを解説
していただきます。
＜試食品参加店舗＞ テンパーニュ / ヘルツ コーヒー 
アンド ベーカリー / ブロード / まゆパン工房

同
時
開
催

ミニチュアフード展
「A Little Bite of Japan 2025 秋」
かわいくて思わず手に取ってしまう！ミニチュアフードが大集合！

リッカ
ミニチュアセット
11,000円

小田急
限定
コラボ

フジベーグル
バッグチャーム
3,960円

小田急
限定
コラボ

ミヤノモリブレッド
バッグチャーム
3,960円

小田急
限定
コラボ

ミヤノモリブレッド
ボールペン
3,960円
小田急
限定
コラボ

お申込はこちらから！＞＞＞＞＞＞＞＞＞＞

9月26日（金）、27日（土）のみ
混雑緩和と安全対策のため入場整理券を発行いたします。

札幌を中心にパンイベントのコーディネートは180回を超える。
業界専門誌のライターをはじめ、パンに関する情報を北海道の
テレビ・ラジオ・情報誌で発信。

北海道のパンをセレクトしてくれたのは

パンコーディネーター 森 まゆみさん

9月26日（金）
のご予約

9月27日（土）
のご予約

池田浩明氏 
パン研究所

主宰「パンラボ」

トークショー

北海道の人気パン
セレクトコーナー！
素材にこだわった北海道の人気パンをお楽しみください！

※お買い上げ点数はお一人様10点まで




